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札幌プリンスホテル フランス料理 トリアノン

”プリザーブドフラワーアレンジメント”講習会と
フランス料理トリアノン スペシャルランチ

生花に最新の技術と薬剤を施した話題のお花。

見た目はまったく生花と同じです。生花のいきいきとした質感を残した

まま数年間色あせる事なく、いつまでも枯れず美しさを保ち続けます。

今年ご提案するクリスマスは ”ローズポマンダー（香り玉）アレンジ ”です。

アレンジが完成した後に、プリザーブドフラワー用に作られたバラのナチュラルフレグランスを
吹きかけます。香り玉が揺れるごとにバラの香りがただよいます。

アレンジメント制作は初心者にも簡単で、60 分ほどで美しい作品が出来上がります。
レッスン後は、作品を眺めながら、　お料理を召しあがっていただきます。

ベルベットのような質感のあるボルドー色のプリザーブドローズを使って、
大人のクリスマスを演出します。
リンゴや飾り玉をアレンジのスパイスに加え、エレガントなフランスリボンをあしらった、香り玉を
制作します。クリスマスが過ぎてもお部屋のアクセントとして飾っていただけます。

プリザーブドフラワーとは

花教室 アトリエ アンフルール主宰  
アン フローラル アソシエーション代表  
日本ブライダルフラワー協会理事

梯（かけはし） みゆき講師

ご予約は 2011年11月4日（金曜日）まで 限定 30名さまです。

受付 10:30A.M. ～
講習会 11:00A.M. ～12:30P.M.
ランチ 12:30P.M. ～2:00P.M.

水曜日日月年2011 11 16日時

28階 フランス料理トリアノン会場

※料金にはサービス料、消費税が含まれております。

( 講習料･材料費･トリアノンでのスペシャルランチ )

料金 6,9501 名さま￥

ディナー　5:30P.M. ～10:00P.M.(ラストオーダー 9:00P.M.)


